


NOTRE
PHILOSCPHIE

Vous proposer des produits qui ont du gout et du caractére,
bref vous faire plaisir |

S'engager dans une économie responsable qui respecte
les femmes, les hommes et |'environnement.

S'approvisionner en direct auprés des producteurs et artisans
ou travailler avec des intermédiaires qui les respectent.

Travailler au maximum avec des produits locaux,
frais et de saison, issus d'une agriculture paysanne.

Sélectionner les produits importés en commerce équitable
ou en production artisanale.

Sélectionner des viandes issues d'élevages régionaux
et fermiers.

Composter nos déchets verts et s'approvisionner
en énergie renouvelable.

Utiliser au maximum des produits ménagers biodégradables.

Participer aux initiatives locales, associatives,
culturelles et musicales.




LA TIREUSE

P Blonde « Loup-Stic » (4,8°) 3,5€

Brasserie La Loupiote, Saint-Genis-I'Argentiére (Rhane)

P Ambrée « Loup-Barde » (4,8°) s

Brasserie La Loupiote, Saint-Genis-I'Argentiére (Rhane)

F3 Blanche «Loup-Ange» (4,8°)

Brasserie La Loupiote, Saint-Genis-I'Argentiére (Rhéne)

F3 IPA «Loup-Transe» (6°)

Brasserie La Loupiote, Saint-Genis-I'Argentiére (Rhéne)

NOS BIERES DE DEGUSTATIQN

4 becs tournants selon les saisons
et les créations des brasseries artisanales,
& découvrir au bar !

| -—— LIS BIERES BOUTEILLES——

i Biéres sans alcool ou fruitées
disponibles au bar !
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MODERATION




LES ROUGES

i 12,5 cl 27 cl
| M Coteaux dupontduGard...3,5€. .

Chateau de Montfrin / Syrah, genache, cabernet sauvignon
—» Rond, fruité et souple

1 AOC Cotes du Rhone ou IGP Coteaux du Lyonnais

En fonction des arrivages y ... QF
—> Glouglou Glouglou

Le Tire bouchon
IGP Vaucluse / Domaine d'Ouréa
—> Vin des copains, note de fruits frais, légérement épicé

2 AOC Crozes Hermitage

Laurent Habrard / Dréme / Syrah
—> Rond et profond

Le Rouge du moment
Demandez au bar !

LES BULLES

La bulle du moment ... 30€

Cerdon, pétillant, clairette, demandez au bar ce qui pétille en ce moment |

Le Champagne
Domaine Piollot, cuvée de réserve
—» Elégant, ample et équilibré

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A MER AVEC MODERATION




LES BLANCS—

125cl 27cl 46¢cl

Fi Montfrin Blanc
IGP Coteaux du Pont du Gard
—» Vin rond et fruit

|

Viognier
IGP Coteaux du pont du Gard / Chateau de Montfrin / Viognier
—» Sec et tendre aux arémes de fruits jaunes

Le Noisette 10€.....19€
IGP Cétes de Cascogne / Domaine de Pajot, Gers / Gros Manseng
—» Vin moelleux, rond et doux, arémes de fruits, blancs & noyaux

AOC Crozes Hermitage ..........
Laurent Habrard / Dréme / Roussanne, Marsanne
—> Beurré, élégant et une belle longueur en bouche, & gotter absolument !

Le Blanc du Moment
Demandez au bar !

N '.E ROSE 125¢cl  27cl

Coteaux du Pont du Gard 3,5€
Chateau de Montfrin / Caladoc, Syrah, Grenache
— Eclatant et tendre avec des arémes de péche de vigne

MODERATION
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2cl

Pontarlier Anis (49°)
Distillerie Armand Guy, Pontarlier (Doubs)

Vodka 35 (41°)
Distillerie du Rhéne

CACHAGA —

Serra Das Almas (39°) IBD
Fazenda Vaccaro Ltda, Rio de Contas (Brésil)

L'ADN (43°)
Distillerie du Rhéne

VERMOUTH

P Vin et Orange ou Vermouth au génépi (16°)

Distillerie Lachanenche
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4 cl

Fi Rhum Blanc Montillo (38°) e b5 €
i Coopérative Montillo (Paraguay)

Rhum Dorado Montillo (38°)

Coopérative Montillo (Paraguay)

WHISKY ——

Whisky du moment, demandez au bar!

LA CAVE A RHUMS ——
& WHISKY

Amateurs de spiritueux?

Rendez-vous au bar
pour découvrir nos flacons du moment...

2cl 4 cl
55¢€ 10 €




LIQUEURS—

Farigoulette (liqueur de thym) (40°)

Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Hautes Provences)

Génépy (40°)

Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Haute Provence)

Sapinette (40°)

Distillerie Pierre Guy, Pontarlier (Doubs)

Alchimie Végétale (50°)

Brasserie des Plantes (Haute Loire)

Limoncello (25°)
Distillerie Bigallet (Isére)

Menthologie (25°)
Distillerie Guy Pierre (Doubs)

EAUX DE VIE—

Framboise, Mirabelle ou Poire (40°)
Distillerie Bigallet (Isére)

Cognac VSOP (40°)

Domaine Decroix, Brossac (Charente)
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SHOOTERS

Rhums arrangés maison, ligqueurs,

selon votre humeur !

Le Shot (2¢l)
Le métre de shooters

Le metre d'elixir végétal

COCKTAILS

ALCOOLISES OU SANS ALCOOL,

Rendez vous au Bar

pour les cocktails de la maison!
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Cltronnade Maison (25c¢l)

Jus de citron, sucre de canne, menthe fraiche

Thé Glacé Maison (25¢l)

Demandez la recette de la saison au Bar!

Meuh Cola (33cl)

Solibulles, Basse Normandie

Jus de Fruits et nectars artisanaux (25¢l)
Pormme, Fraise, Poire Williams, Péche de Vigne, Tomate, Abricot (Rhéne et Isére)

Sirops artisanaux
15 parfums / Bigallet, Virieu-sur-Bourbre (Isére)

Limonade artisanale (25¢!)
Brasserie du Vercors (Isére)

Limonade Basilic (25c¢l)
Brasserie du Vercors (Isére)

Diabolo (25cl)

Eau Minérale Gazeuse Reine des Basaltes
Asperjoc (Ardéche)

Archibald French Tonic (25¢l)

Tonic Artisanal / La société des Vieux Copains (Cognac)

Dr Meuh (25¢l)

Ginger Beer artisanale / Solibulles, Saint-Pair-Sur-Mer (Basse Normandie)

Symples (33cl)

Potion énergisante a bas de plantes, fruits et caféine (Nancy)
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“"L'ABUS D'ALCOOL

Cafés « d'origine » sélectionnés et torréfiés artisanalement
par Label(le) Brilerie, Villeurbanne

Expresso 1,6 €
Décaféiné 1,6€
Grand Créme 3€
Double Expresso 3€
Noisette 1,7 €

'.A]. TE LAIT DE VACHE OU LAIT VEGETAL !

Cappuccino 3,0 €

Un expresso et une belle mousse de lait

Latte Macchiato 30

Mousse de lait, un expresso et du sirop de caramel ou de chéataigne

Mocaccino 3,5€

Un expresso, du cacao noyé dans une mousse de lait

Chai Latte 3,5€

Thé noir aux épices avec une onctueuse mousse de lait

Chocolat chaud 3,5€

Du cacao bio noyé dans une mousse de lait onctueuse

Demandez notre sélection de thés et infusions
du moment de chez « En Aparthé »

3€
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 APERO OU DINER
EN S0L0 OU A PARTAGER

GRIGNOTER T H\PERO R

qu Ch'Ch?? o : b La Demi Saucissse
mélange salé, grillé et assaisonnés o |
& Lyon. (Peut contenir des traces de biaicgin Aot bt

Metiaes sesame) La planche 3 fromages ........

Olives
Sans arémes ni conservateurs

FRITES ——

Frites maison Patates du maraicher en 2 cuissons
Petite paniére (1 & 2 personnes)
Grande paniére (3 & 4 personnes)

~— PLANCHES A PARTAGER LE S0 “izemmeers

Découvrez au bar les planches cuisinées
par les cheffes et chefs de la Fourmiliére

Planche Carne
Planche Végé
Planche Mixte

PLAISIRS SOLOS

Le burger Smash du moment Servis avec salade

La tartine végé du moment Servis avec salade

> Rajoute un bol de frites

PLMSIRS

S U C R ES Fondant chocolat : Oui mon coeurcoule ! ... 6 € '

_APARTIR DE 16H




